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PERIODO TIPO CREDITOS

EMENTA
Frutas e hortalicas: processamento e conservacao.

PROGRAMA TEORICO

A célula vegetal. NogcBes sobre estrutura celular, pigmentos e compostos
responsaveis pelo sabor e aroma.

» Lavagem, branqueamento, sulfitacdo e descascamento de frutas e hortali¢as.

* Métodos de coccao de hortaligas.

» Classificagdo de frutas e hortalicas para enlatamento e congelacéo.

* Preparo de caldas e salmouras. Métodos de exaustéo e vacuo.

» Tratamento de frutas e hortalicas enlatadas.

» Desidratacao de frutas e hortalicas.

» Conservas de frutas e hortali¢cas.

PROGRAMA PRATICO

» Desenvolvimento de produtos-de frutas e hortalicas, envolvendo levantamento
bibliografico, etapas de processamento e apresentagéo dos resultados.
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